
Приблизительное банкетное меню
из расчета на одного человека  2 вариант

№
п/п

НАИМЕНОВАНИЕ БЛЮД Кол-во,гр. Цена, руб.

1 Ассорти мясное ( Язык говяжий, буженина,
ветчина, колбаса твердокопченая, карбонад,

50 170

подается с хреном и горчицей)

2 Сочная буженина с черносливом и чесноком 50 150

3 Витки из лосося шеф-посола фаршированные 50 220
сыром фета и красной икрой

4 Соленья в ассортименте 50 90

5 Микс из маринованных овощей 50 100

6 Салат "Охотничий" 100 170
Язык, колбаса т/к, ветчина, бекон, огурец соленый,
картофель, помидоры, майонез, маслины  

 
7 Салат "Заморский" 100 140

Тунец, яблоки, лук красный, фасоль консервированная,
сок лимона, майонез

8 Салат "Фермер" 100 130
Куриное филе, корень сельдерея,картофель, бекон,
яйцо, зеленый горошек, чеснок

9 Медальоны из свинины 120/100/75/30 480
Подаются с жульеном из белых грибов, отварным
картофелем под грибным соусом

10 Хлебная корзинка 1/2 70

11 Фруктовая тарелка 1/200 130

12 Мороженое ассорти 150/30 250
Подается в сладкой корзиночке с сиропом на выбор

Итого: 2100


